
 

 
 

Antipasti 

Insalata mista 10.- 

Uovo croccante in doppia cottura su fonduta al Lucendro e spinacino croccante 15.- 

Carpaccio di polpo all’olio e limone con insalatina di finocchi e arance 21.- 

Crema di piselli con capasanta saltata 14.- 

Primi piatti 

Tagliatelle al ragù di coniglio con il suo jus 26.- 

Ravioli ripieni di stracotto di manzo con fonduta di taleggio e riduzione di vino rosso 24.- 

Pizzoccheri gratinati 24.- 

Bowl di tonno 23.-  
(riso giapponese, tonno fresco marinato con salsa di soia e lime, edamame, yogurt greco, cipolle di 
tropea caramellate, pesca e melograno) 

Secondi piatti 

Guancia di vitello al Merlot con polenta rustica del mulino di Bruzella 44.- 

180g “Chain Steak” di manzo svizzero selezionato a mano, contorno a scelta 35.- 

Roastbeef di magatello di manzo tiepido con la sua salsa con patatine fritte 33.- 

Tataki di tonno rosso con salsa agli agrumi e soia a parte 36.-   

Vegano 

Risotto con crema di zucchine mantecato all’olio EVO 21.- 

Falafel di barbabietola con verdure grigliate 20.- 

Dessert 
Crème caramel 8.- 

Tiramisù classico 9.-  

Strudel di mele con salsa alla vaniglia 10.-  

 

 

 

 

 


